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CEREALES Y YOGURT  

     

JUGOS Y FRUTAS

Precios en pesos mexicanos, incluyen IVA y 15 % de servicio. Los gramajes de nuestras porciones son aproximados antes 
de cocción. Los platillos que contienen carne, pescado o mariscos crudos, se sirven bajo consideración del comensal 
debido al riesgo que implica.
*Todas las ordenes de huevo son de 2 piezas, son servidas con frijoles y chilaquiles ojos
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COMO EN CASA 

     

          

DESAYUNOS COMPLETOS 

     

          

     

     

     

JUGOS NATURALES  (325ml)
Elaborados con fruta de temporada:
naranja, toronja, verde, zanahoria, guanabana 

FRUTA FRESCA DE TEMPORADA
Selección de fruta fresca, frutos rojos, granola 
hecha en casa, yogurt y miel

$93.00

$462.00

$462.00

$462.00

$462.00

$462.00

$462.00

$462.00

$462.00

$462.00

$474.00

$474.00

$192.00

$181.00

$268.00

$253.00

$127.00

$94.00

$192.00

HOT CAKES (3 piezas)
Servidos con tocino, jamon, huevo o fruta de 
temporada

WAFFLE (1 pieza) 
Con frutos rojos

ORDEN DE PAN TOSTADO (3 piezas)
Mantequilla y mermelada

SELECCIÓN DE PAN DULCE (6 piezas) 
Pan casero horneado con el tradicional sabor 
mexicano 

HUEVOS AL GUSTO
Fritos, revueltos con jamon o pechuga de pavo 
o salchica 

HUEVOS SULTANA DEL NORTE 
Revueltos con machaca y tortillas de harina 

HUEVOS MOTULEÑOS
Con jamon, platano macho y chicharos, 
bañados con salsa ranchera 

HUEVOS DE RANCHO
Huevo frito, sobre tortilla de maíz, frijoles y 
salsa molcajeteada

OMELETTE 
A su elección, con vegetales, queso, salmón 
ahumado o jamón de pavo

HUEVOS A LA MEXICANA 
Con chile serrano, cebolla y jitomate 

QUESADILLAS DE FLOR DE 
CALABAZA 
Con queso gratinado, tortilla de maiz o harina 

CHILAQUILES
Salsa a su elección (Pasilla o verde) servidos 
con queso de rancho y crema, pollo o huevo

PUNTAS DE RES 
Puntas de filete de res en salsa de rancho con 
frijoles refritos 

ENCHILADAS QUINTA REAL (3 pzas)
Rellenas con queso Oaxaca o pollo, gratinadas 
con salsa cremosa

HUEVOS LIGEROS
Claras revueltas con esparrago y grano de elote 
dulce

YOGURT NATURAL 
Con manzana y frutos de temporada 

GRANOLA HECHA EN CASA 
Mezcla de cereales, avena, coco y pepitas

Incluyen fruta, jugo, pan dulce, café o té.



Comidas 
y Cenas

Precios en pesos mexicanos, incluyen IVA y 15 % de servicio. Los gramajes de 
nuestras porciones son aproximados antes de cocción. Los platillos que 
contienen carne, pescado o mariscos crudos, se sirven bajo consideración del 
comensal debido al riesgo que implica.
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BOTANAS

SOPAS Y ENSALADAS 

DE LA PARRILLA 

REGIONALES 

POSTRES 

BEBIDAS 

$168.00

$168.00

$168.00

$168.00

$190.00

$192.00

$192.00

$235.00

$272.00

$372.00

$462.00

$575.00

$548.00

$421.00

$516.00

$418.00

$558.00

$890.00

$216.00

$297.00

$204.00

$407.00

$190.00

$190.00

$190.00

$169.00

$154.00

$154.00

$72.00

$203.00

$85.00

$107.00

$156.00

$407.00

$382.00

$285.00

$202.00

GUACAMOLE TRADICIONAL 

TOSTADAS DE ATÚN ( 2 pzas) 
Atún aleta amarilla, vinagreta de ajonjolí y puré 
de aguacate

COCTEL DE CAMARÓN (100g)
Aguacate, pepino y tostadas artesanales

CEVICHE DE HUACHINANGO (100g)
Hierbabuena, ceniza de habanero y cilantro 
criollo

TACOS DE SUADERO (4 pzas) 

SOPA DE FRIJOL
Juliana de tortilla azul, queso de rancho y epazote

SOPA AZTECA
Juliana de tortilla, aguacate y queso fresco

SOPA DE JITOMATE ROSTIZADO
Queso de cabra, albahaca, ceniza de cebolla 

FIDEO SECO
Queso Ocosingo, chicharrón seco y salsa pasilla

CONSOME DE POLLO

ENSALADA CESAR CON POLLO
Con aderezo clásico de la casa

ENSALADA DE JITOMATE
Con queso fresco y pesto de pistache

ENSALADA DE NOPAL CURADO
Vinagreta de limón, chicharrón seco, queso fresco

HUACHINANGO A LA TALLA (180 g)
Arroz pilaf y ensalada de pepino y jitomate

CAMARONES A LA DIABLA (180 g)
Arroz pilaf y ensalada de pepino, jitomate

PECHUGA DE POLLO  (200 g)
Salsa de 4 chiles, vegetales de temporada

FILETE DE RES CHEMITA (180 g)
Filete de res, papa machacada con perejil y 
cebolla cambray

HAMBURGUESA BLACK ANGUS (220 g)
Con tomate ahumado, queso, pimientos asados, 
aderezo de jalapeño y hoja santa

*SALMON (180g)
*PECHUGA DE POLLO (200 g)
*CAMARONES U-10 (180 g)
*RIB EYE BLACK ANGUS (340 g)

TACOS DE BIRRIA (3 Pzas) 

TACOS DE CANASTA (6 pzas) 
Guisado de short rib, envuelto en hoja de plátano 

TORTA AHOGADA ESTILO "TIERRA MÍA"

ENMOLADAS DE POLLO  (3 PIEZAS)
Pollo, mole almendrado y queso cotija 

PASTEL DE QUESO DE CABRA 

CHOCOSUAVE ABUELITA

CHURROS (3 pzas)
Tres salsas frutos rojos, dulce de leche y chocolate

TARTA DE MANZANA QUINTA REAL
Con caramelo y helado de macadamia

PAY DE ELOTE
Con helado de dulce de leche y betún de queso 

HELADOS Y SORBETES
Vainilla, Chocolate, Fresa y Frambuesa

JERICALLA 

REFRESCO 355 ML

AGUA DE PIEDRA MINERAL 655 ML

CERVEZAS NACIONAL 355 ML
Victoria, Pacifico, Corona, Estrella, Negra 
Modelo, Bohemia Oscura

CERVEZA IMPORTADAS 355 ML
Heineken 355 ml, Amstel Ultra 355 ml, Stella 330 ml


